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まろやかなヤスダヨーグルトのクリームと果肉ゴロゴロの
苺ジュレが溶け合う一品。中にはライチのアイスを入れ
て、華やかな味わいに仕上げました。

いちごとヤスダヨーグルトのかき氷

果肉感あふれるマンゴーソースに、ココナッツのクリームを
たっぷりと。マンゴーのアイスが入っているので、最後まで
濃厚なマンゴーを感じられるトロピカルな味わいです。

冨士美園の村上抹茶ひき茶を贅沢に使用。濃厚な黒ごま
のクリームやアイスとともに、深みのある抹茶の世界を堪能
できます。お好みで抹茶のソースをかけてどうぞ。

マンゴーとココナッツのかき氷

村上抹茶と黒ごまのかき氷

Strawberry & Yogurt Shaved Ice

Mango & Coconut Shaved Ice

Matcha & Black Sesame Shaved Ice

1400（税込1540) / MINI SIZE & TAKEOUT 880（税込950)

1400（税込1540) / MINI SIZE & TAKEOUT 880（税込950)

1300（税込1430) / MINI SIZE & TAKEOUT 780（税込842)
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MINI SIZE

MINI SIZE

MINI SIZE

９月までの期間、旬の食材を取り入れた期間限定かき氷もご用意いたします。
その時期ならではの味わいも、ぜひお楽しみください。

Coming Soon…

付ける刃は、刃物の町（越後与板打刃物・越後三条打刃物）の伝統工芸士・鉋職人や有名な包丁メーカーが関わり、刃物材
料の選定・鍛造（加熱圧着）・成形・熱処理（焼入れ焼き戻し）・仕上げ（荒研ぎ・中研ぎ・仕上げ研ぎ）に至る全ての工程でこ
だわりと情熱を持って鋭い切れ味を追求しました。鋭い切れ味が生み出す氷の薄削りは、これまでとは一線を画すかき氷の
軽い食感を表現し、お客様の感動を引き起こします。

Bitかき氷のこだわり

ふわふわ感のある削りに最も重要なのは「刃」。


